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------------------------ A U  C O U T E A U  ------------------------

Feuilletté de tartare de bœuf et marmelade de champignon, 
copeau de vieux cheddar, vinaigrette balsamique

Tartare de saumon à la crème de Cognac, pomme verte, céleri

Croustillant de pied de porc estragon et moutarde à 
l’ancienne, salade d’endive et de pomme*

Assiette des 3 couteaux : boeuf, saumon, pied de porc

14/26

15/26

-10-

-25-

-------------------- A U  C U L  D E  P O U L E  --------------------

Betterave, cheddar, pamplemousse, pistache, vinaigrette
coriandre, roquette

Haricot vert, amande, tomate confite, concombre, pomme
vinaigrette balsamique et tru�e*

Lentille, bacon froid, pomme, céleri-rave, carote, oeuf de caille  
vieux vinaigre de Xérès
       . . . extra foie gras torchon
                                                              . . . extra foie gras poêlé 
Verte aux aromates

 

9/15

10/17

-11-

+6
+10

6/8

--------------------------- A U  P L A T  --------------------------

------------------------ A U  D E S S E R T  -----------------------

--------------------------- A U  P I C H E T  -------------------------
( p o u r  d e u x  … e t  e n c o r e ! )

Courge au beurre, pomme, sambal oelek -12-

------------------------    E N  T E R R I N E  ------------------------

Niçoise: thon, tomate, oeuf, atichaut, olive, tomate confit, 
basilic, radis, foccaccia     

Porc braisé, crémeux de champignon

Fromages coulants: Comté et Vacherin Fribourgeois, 
jambon de pays, artichaut, marmelade de coing
                                                      
                                               Foie gras torchon au Cognac et Calvados, 
compoté de rhubarbe, pêche
Jurançon 2008, Château Jolys

Foie gras poêlé, rémoulade de céleri, pomme, 
vinaigrette au jus de poulet
Neige sur lies, La Face Cachée de la Pomme

-8-

-8-

-15-

-17-

-7-

-21-

9.50

* Ce plat contient des noix.
Veuillez mentionner à votre serveur si avez des allergies ou des intolérances 
alimentaires ou si vous êtes végétariens. Il nous fera plaisir de préparer vos plats en 
conséquence.

  

Soupe aux pois, crème légère à l’érable et mélasse -12-

-11-

Spaghetti pas cuit à Charlotte
    . . . extra 2 pétoncles

Morue poêlée, bouillon, légumes et tapioca en amertume, 
basilic, relevé au chorizo, palourde

Pavé de saumon en cuisson lente, estoufade calmar au vin rouge,
basilic, gnocchi à la Ricotta, Kalamata, purée d’haricot coco

Épaule d’agneau confit, ragoût de courge, fruits confits et
oignon à l’orientale, amande, crème fraîche

Burger de porc au bbq, coleslaw, cheddar, 
frite maison au gras de canard*

Fondant de boeuf à la crème, navet, carotte, pomme de terre, 
champignon bouton au Fino, persil

Macreuse de boeuf en cuisson lente, poêlée, risotto à l’algue,
daïkon caramélisé soya-érable

Steak  de boeuf vieilli, frite maison au gras de canard
 . . .  extra d’homme : foie gras poêlé, pétoncle
                                                               

  …portion de frite au gras de canard

-22-

-18-
+6

-26-

-25-

-27-

-19-

-27-

-27-

-29-
+13

-6-

Jean Louis au micro-onde*

Tarte au citron meringuée*

Gâteau fruit de la passion et coco, confiture vieux garçon

Pomme confite à la cassonnade, sablé Breton à la fleur de sel

 Pain perdu, caramel de girofle

-9-
 

-9-

-12-

-8-

-9-

Sauté de chou-fleur, vin blanc, tomate confite, brocoli, basilic, 
concombre, arranchini au Padano et tomate

. . . extra 2 pétoncles +6

Porcetta, persil, ail, cornichon, citron, tomate confite*                -8-

    

Taboulé d'Hiver du Québec: menthe, coriandre, basilic, 
raisin, figue, mangue, roquette, cannelle, miel, 
volaille lacqué au miel*


